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Capacité d’accueil : 15 pers min - 50 pers maxi
Fermeture le dimanche
* Compter 3 € supplémentaires avec le Menu 1
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Capacité d’accueil : 15 pers min - 60 pers maxi
Fermeture annuelle : Toussaint au 31/03
* Compter 3 € supplémentaires avec le Menu 1
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Capacité d’accueil : 15 min - 60 pers max

Fermeture le dimanche
* Compter 3 € supplémentaires avec le Menu 1
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Capacité d’accueil : 15 pers - 60 pers max

Fermeture le dimanche
* Compter 3 € supplémentaires avec le Menu 1
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Capacité d’accueil :

Fermeture annuelle : de Novembre a fin février
* Compter 3 € supplémentaires avec le Menu 1




Kir du Gatinais
et ses Amuse-Bouches

Assiette de Jambon de Bayonne
Ou

Salade Chapeau Rouge
(Magret fumé, salade de tomates et ceufs durs)

Piece de bceuf sauce Porto
Ou
Souris d’Agneau confite au Thym
et ses garnitures

Brie/Salade verte
Ou
Assiette de 3 fromages

Vacherin glacé
Ou
Gateau aux 3 chocolats

Café

Cuvée Maison Blanc/Rouge

Kir du Gatinais
et ses Amuse-Bouches

Terrine du Gatinais
Ou
Saumon pané et ses toasts
Pavé de Colin a la Provencale
Ou
Piece de boeuf sauce champignon

et ses garnitures
Brie

Tarte aux fruits

Café

Cuvée Maison Blanc/Rouge

Fermeture hebdomadaire le vendredi
Capacité : 140 couverts
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Capacité d’accueil : 60 personnes
* Compter 3 € supplémentaires avec le Menu A




€

Kir cassis accompagné d’une petite fritu
et deux toasts variés

Euf meurette
Ou
Vol au vent financier a I'ancienne

Poularde Chasseur
Ou
Soufflé de brochet sauce échalotes
Légumes de saison braisés
et gratin de légumes

Brie sur petite verdure
Duo de chocolats
Ou
Nougat glacé

Café

Vin de pays en pichet
rouge ou blanc

Option fromage : + 3 € par personne

Kir cassis accompagné d’une petite fritu
et toasts de rillettes de poisson

Mikado de petites charlottes
et harengs fumés
Ou
Salade guinguette en chiffonnade
de jambon de pays

Chausson de volaille en robe de chou
Ou
Filet de merlu en feuilleté
Légumes de saison braisés
et gratin de pommes de terre

Pain perdu en surprise de fruits
Ou
lle flottante

Café

Vin de pays en pichet

rouge ou blanc

Fermeture hebdomadaire : lundi et mardi

Capacité : 60 couverts




Les conditions de réservation définies ci-apres s’appliquée I'ensemble des prestations de I'Office o
Tourisme de Chateau-Landon vendues par contrat.

Ces conditions définissent les droits et obligations dedffice de Tourisme de Chateau-Landon et d
son client. A ce titre, I'Office de Tourisme de Chéatealandon qui offre & un client des prestation
est I'unigue interlocuteur de ce client et répond devant lui de &xécution des obligations découlant dg
présentes conditions de réservation.

Comment réserver ? Une modification, un retard
Vous avez choisi votre circuit touristique ? - Toute modification du forfait proposé devra
Prenez contact le plus rapidement possible et au faire I'objet d'un accord préalable avec
plus tard 30 jours avant votre venue a [|'Office de Tourisme de Chateau-Landon et
I'Office de Tourisme de Chateau-Landon pour  donnera lieu a I'établissement d’'un avenant au
faire enregistrer votre réservation. contrat initial.

I vous sera demandé une confirmation par - Tout retard a l'arrivée du groupe devra étre
courrier, télécopie ou courrier électronique et  signalé par téléphone a I'Office de Tourisme de
I'enregistrement de votre réservation donnera Chateau-Landon.

lieu a I'établissement d’'un contrat comportant

les renseignements et indications fournis par En cas d’annulation

vous et impliquant lacceptation de nos Vous vous trouvez malheureusement dans
conditions de réservation. l'obligation d’annuler votre venue ? Les frais

0 retenus seront les suivants :
Un acompte de 10% du montant total des = >q jours avant la date de la prestation

prestations vous sera demandé a la réservation, ooy gy prix total sera exigé.
sauf pour les organismes qui réglent par
mandat administratif. - 10 jours avant la date de la prestation
la totalité du reglement sera exigée.
A propos de nos tarifs
Les tarifs indiqués sont valables du 01/01/2012
au 31/12/2013.

Attention ! Aucune modification du
nombre de participants ne pourra étre
acceptée a moins de 10 jours de votre venue.

Les prix des circuits sont calculés, service
compris et nets de commission et ne
comprennent pas les transferts en autocar.

Le client s’engage a régler le solde du
montant de la prestation définie par contrat des
réception de la facture par les moyens
suivants : espéces, cheque ou virement.

Tous les circuits proposés sont modulables selon

votre disponibilité et vos préféerences.




OFFICE DE TOURISME **

6, rue Hetzel 77570 CHATEAU-LANDON
Tél/Fax : 01 64 29 38 08

E-Mail : otsi-chateau-landon@wanadoo.fr

Site : www.mairie-chateau-landon.fr

Ouvert du lundi au samedi de 9h30 a 12h30 et de 13h30 a 17h



